


Histoire du lieu 
Le Château de Longpré est une demeure datant du XVIIIème siècle.
Construit en 1760 par l'évêque de PAMIERS pour en faire sa maison
de campagne puis remanié au début du XIXème siècle par une
richissime aristocrate anglaise, cette demeure regorge de charme
et d'histoire. 
Depuis, nombre d'héritiers et de propriétaires se sont succédés
jusqu'à ce que la famille CANTOS l'achète en décembre 2016 et
décide de le transformer en hôtel de luxe comprenant 8 chambres
et suites. 
De redonner au domaine de Longpré son lustre d'antan est le
souhait de ses nouveaux acquéreurs avec la création des jardins à la
française. 
Avec sa vue sur les Pyrénées, le site met tout en place pour que ses
hôtes se sentent bien et profitent du calme de la campagne. 



Un hôtel **** - restaurant
unique et chaleureux où vous
serez séduit par la convivialité,
l'accueil, le service et la
gastronomie.
Le château de Longpré vous
accueille dans une magnifique
bâtisse du XVIII ème siècle en
plein cœur de l'Ariège.
Les 8 chambres et suites de
l'hôtel vous offrent calme et
sérénité. Chaque chambre a sa
personnalité.
Le restaurant à l'ambiance
feutrée saura ravir vos papilles et
l'espace bar sera l'occasion de
déguster un thé avec de
délicieuses petites douceurs
sucrées pour le tea-time, ou le
soir de découvrir de nombreux
cocktails.

Hôtel 



Le temps d’un repas avec vue
sur les Pyrénées, laissez-vous
transporter dans l’univers floral
et créatif de notre chef,
Guillaume KELLER.  Il saura
vous surprendre avec une
cuisine élaborée et subtile. Les
produits du terroir et de saison
sont mis à l’honneur avec une
carte renouvelée au fil des
saisons. 

Restaurant 






Les produits
Le Château de Longpré et le Chef Keller Guillaume ont à cœur de
proposer une cuisine responsable. Pour cela, ils privilégient des
produits de qualité et exclusivement français. Le département
ariégeois propose une large gamme de produits artisanaux. Cette
diversité et richesse territoriale représentent une vraie source
d'inspiration pour la cuisine du Chef. En effet, il y a une réelle volonté à
favoriser le circuit court afin de limiter les impacts environnementaux.
Ainsi, le renouvellement régulier de la carte participe à cette mission
environnementale. Les plats sont élaborés à partir de produits de
saisons locaux au fil de l'année. Au delà de l'aspect environnementale,
le choix de nos fournisseurs permet aussi de soutenir les producteurs
ariégeois et de participer à l'activité économique du département. Au
cours de l’année 2022, un composte et un jardin aromatique seront
mis en place afin d'évoluer vers de nouveaux objectifs éco-
responsables. 
 



Le Bar 

Le Ris de Veau 

Morilles des
Pyrénées-Orientales 

Croustillant de Bar - Violette - Radis -
Poutargue - Epine Vinette - Corail

d'Oursin.

Morille farcie - Asperge blanche -
Mélisse - Citron Rouge - Blé Vert -

Réglisse.

Carottes en texture - Coeur de Ris de
Veau - Sureau.



La Lotte 

L'Asperge 

Asperge blanche - Asperge Verte -
Caviar BIO de Neuvic - Géranium -

Amande - Limequat.

Queue de Lotte cuisinée à la
Rhubarbe - Céleri Vert - Poivre de
Voatsiperifery - Fleur d'Iris - Jus de

carcasse, Rhubarbe, Huile de Céleri
Vert.

Le Lapin 

Râbles de Lapin - Estragon du Mexique
- Ail des Ours - Basilic - Agastache -

Rhubarbe - Betterave - Carotte - Jus de
Tilleul.



Dans un cadre unique, avec
vue sur les Pyrénées et sur le
Château, l’Orangerie sera le
lieu idéal pour célébrer vos
mariages, fêter vos
anniversaires ou organiser des
séminaires, des réunions
professionnelles.

Mariage
Reception

Séminaire
Réunion

Située au 2ème étage, avec
une vue à couper le souffle sur
les Pyrénées, la verrière d'une
superficie de 40 m² aux
lumières naturelle et sa
terrasse terrasse attenante,
sera idéale pour accueillir de
petits groupes jusqu'à 15
personnes.



Informations pratiques 
Jours et horaires d'ouverture : 

 
L'hôtel  

Standard et réception ouverts 24h/24h, 7j/7j  

Le restaurant  
Du jeudi au samedi soir
Le midi : de 12h15 à 13h 

Le soir : de 19h30 à 21h00
Brunch: un dimanche sur 2 : de 11h30 à 14h00

Tea time 
Vendredi et Samedi : de 15h30 à 18h00

 

 

Adresse postale : D624, 09120 Varilhes
Téléphone : 05 34 02 09 50
Email : contact@longpré.fr








Contacts : 
 

 chateaulongpre Château de LongpréChâteau de Longpréwww.chateaudelongpre.fr


